Kreuz to Go

Jeweils Freitag— Samstag von 17.00 -19.00 Uhr
Sonntag 16.45 — 19.30 Uhr
Bis auf weiteres

Aktuell
Zum selber backen: Hausgemachte Lasagne 900gr. Schale fiir 1-2
Personen. Fr. 18.00

Gebacken: 35 Minuten Wartezeit Fr.20.00

Weiter Gerichte zum zu Hause backen, warmen, geniessen finden sie
beim PDF Gerichte zum selber backen.

Gerne konnen Sie auch |hr eigenes Geschirr mitbringen und wir richten es
gleich darin an.

Weine:
Im Moment kdnnen Sie diverse Weine fur 15.00 Franken pro Flasche an
unserem Weintisch aussuchen.

Gasthaus zum Kreuz, Uesslingerstrasse 1, 8532 Warth
Telefon: 052 747 25 46 E-Mail: info@kreuz-warth.ch


mailto:info@kreuz-warth.ch

Vorspeisen

Bunter Blattsalat 6.00
Bunter Blattsalat mit gebratenen Champignon 9.00
Bunter Blattsalat mit Speck, Ei, Croutons 11.00
Tomatensalat mit Biiffelmozzarella 10.00

Caesares Salad an Parmesan-Knoblauchdressing

Lattich, Speck, Croutons, Parmesan 11.00
Ohne Speck 9.00
Cicorino rosso Salat mit Bananen an Currydressing 7.00
Thurgauer Rieslingsuppe mit Gemuseeinlage 8.00
Bouillon mit Fladli 6.00
Morchel Suppe 11.00

Beefsteak Tatar rassig gewtrztes Rindfeisch

klein mit 3 Toast und Butter 18.00
gross mit 6 Toast und Butter 26.00
Frank’s Beef oder Vegi Burger

Hausgemachter Rindfleischburger 150gr. 20.00
mit Rosti und Kase 20.00

mit rassiger Sauce, Tomaten, Salat, Speck und Zwiebeln
im Brioche Brot serviert. Pommes frites
Ohne Pommes 14.00

Frank’s Clubsandwich 22.00
mit Pouletbrust, Speck, Tomaten, rassige Sauce
Pommes frites

Flugeli, Flugeli, Flugeli

6 Pouletfligeli ohne Pommes 18.00

6 Pouletfligeli mit Pommes 22.00
4 Pouletfliigeli ohne Pommes 14.00

4 Pouletfliigeli mit Pommes 18.00
Hausgemachte panierte Pouletbruststreifen

3 Stuck mit Pommes frites 14.00
6 Stlck mit Pommes frites 22.00
Sauce Tatar oder rassiger Burgersauce 4.00
Reis Casimir 25.00

Geschnetzelte Pouletbrust an fruchtiger Currysauce Trockenreis und Friichte



Rahmschnitzel vom Schwein oder Poulet 18.00
an Champignonrahmsauce, Nudeln
mit Kalbfleisch 30.00

Unser Schlemmertopfli (kann auch am nachsten Tag aufgewarmt werden)
Hausgemachte Kasespatzli mit Rostzwiebeln

mit Schweinsfiletmedaillon und Champignonsauce
Grass 29.00 Klein 24.00

mit Pouletbrust undChampignonsauce
Grass 25.00 Klein 20.00

mit Rindsfiletmedaillon und Morchelrahmsauce
Grass45.00 Klein 35.00

Vom Grill und Pfanne
mit Pommes frites und Mischgemuse
(weitere Beilagen: Spatzli, Kroketten, Reis, Nudeln)

Filetteller Kreuz, Rind, Kalb, Schwein 45.00
Rindsfilet 150gr. mit Krauterbutter 35.00
Rindsfilet 200gr.  mit Krauterbutter 45.00
Rindsfilet 250gr.  mit Krauterbutter 50.00
Bisonfilet 150gr. mit Krauterbutter 40.00
Bisonfilet 200gr. mit Krauterbutter 48.00
Kalbsschnitzel mit Krauterbutter 35.00
Kalbs Cordon bleu 35.00
nur paniert zum zu Hause braten 12.00
Schweinssteak mit Krauterbutter 25.00
Schweins Cordon bleu 27.00
nur paniert zum zu Hause braten 8.00

2 Schweinsschnitzel paniert 23.00
1 Schnitzel paniert zum zu Hause braten 5.00

Pouletbrustli mit Krauterbutter 25.00
Zanderknusperli (mit Sesam) 25.00

Sauce Tatar, Mischgemuse, Beilage nach Wahl



Vegetarisch
Gemusecurry 20.00
Frisches Marktgemise an rassiger Curryrahmsauce serviert mit Trockenreis

Hausgemachte Kasespatzli 18.00
mit gerdsteten Zwiebeln und Pilzrahmsauce

Gemuseteller 24.00
mit einer Beilage nach Wunsch

Warther Buuresalat 20.00
Gebratene Kartoffeln, Schinken- und Speckstreifen serviert auf Blattsalat mit
Kirbiskern6l-Dressing garniert mit gekochten Eiern, Champignons und Tomaten

Kinder Schnipo 10.00
Kinder Burger 10.00
Kinder Pasta mit Rahmsauce 8.00
Beilagen:

Pommes frites, Kroketten, Spatzli, Nudeln, Reis
Beilagen mit Aufpreis:

Morchelrahmsauce 3.50

Hausgemachte Salatsauce: 3dl 5.00

Dessert:
Schoggikuchlein zum selber backen 4.00 (180 Grad, 10 Minuten)

Soft Ice 6.00
luftig geruhrtes Rahmglace (wie unser bekannter Eiskaffee)

Kaffee, Schokolade, Erdbeer, Vanille, Baumnuss
Es kann nur ein Aroma pro Becher gewahlt werden.
Glacekugeln pro Kugel 2.50

Erdbeerparfait 4.00



